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滋賀県初のオリジナルいちご品種 「みおしずく」 のＰＲを強化 

今年１２月から首都圏百貨店での販売開始！ 
～１2 月 22 日から「スイーツコンテスト」の募集も始まります～ 

 

いちごが最も多く市場に出回るシーズンが来ました。 

滋賀県初のオリジナルいちご品種「みおしずく」のデビュー２年目とな

る今年は、ＰＲを強化し、新たに首都圏百貨店での販売やスイーツコンテ

ストを通じて認知度の向上を図ります。 

 

首都圏での販売 

 販売開始時期：令和 5 年(2023 年)12 月中旬から 

 主な販売店舗 ：首都圏の百貨店（大丸、高島屋等）で専用化粧箱を用いて販売予定 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「みおしずく」を使用したスイーツコンテストの開催 

 募集期間 ：令和 5 年(2023 年)12 月 22 日（金）～令和 6 年(2024 年)2 月 9 日（金） 

 試食審査(最終審査)・授賞式： 

【日時】令和 6 年(2024 年)3 月 9 日（土）※時間未定 【場所】草津アーバンホテル 

 募集対象・部門： 

【プロ部門】令和 5 年 12 月現在で製菓・製パン・調理等に携わる全てのプロフェッショナル 

【一般部門】滋賀県内に在住または通勤・通学している者のうち、令和 5年 12 月現在で製菓・ 

製パン・調理等に携わらない者 

※ 「みおしずく」を原材料に使用し、その特徴を生かしたスイーツであれば和菓子、洋菓子などのジ

ャンルは問いません。応募方法、審査、入賞特典等について、詳しくは別添「みおしずく」スイー

ツコンテスト概要資料を御確認ください。 

記者発表資料 

（県 政） 

化粧箱（ギフト用） 

百貨店での販売 



（参考） 

 

「みおしずく」の特徴 

 2016年から滋賀県農業技術振興センターが品種育

成に取り組み、5 年の歳月をかけて約 1,600 の個

体から選抜をしました。 

 適度な酸味と強い香りをもつ「かおり野」を母、

甘みが強く酸味の少ない「章姫」を父とし、新た

な魅力を持つイチゴとして誕生しました。 

 最大の魅力は適度な酸味で際立つさわやかな甘

み。フローラルな香りや、大粒で明るい赤色の見

た目も特徴です。 

 

 

「みおしずく」育成の背景 

 近年、滋賀県では新規就農者を中心にイチゴ栽培が増加しており、イチゴの優良品種が

求められていました。また、全国的にも各地域でオリジナルイチゴ品種のブランド化が

盛んに行われており、県独自の新品種の必要性が高まっていました。 

 このような状況を受け、滋賀県では 2016 年から農業技術振興センターにてオリジナル品

種の育成を開始し、滋賀県としては初めてとなるイチゴの品種開発に踏み切りました。 

 

 

令和 5年度の栽培状況について 

 栽培者 65 名（令和 4年度は９名） 栽培面積 約 2.2ha（令和 4年度は 0.3ha） 
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「みおしずく」スイーツコンテスト 概要 

 

■趣旨 

初の滋賀県産オリジナルいちごブランド「みおしずく」を使ったスイーツコンテストを実施し、「みおしずく」の魅力

を広く PR します。 

 

■募集部門 

【プロ部門】：自店既存商品または今後商品化を想定したメニューであることが望ましい 

【一般部門】：一般家庭で調理できるレシピであること 

※プロ部門、一般部門ともに和菓子、洋菓子など分類は問いません。また、応募いただくスイーツの大きさは、一人

分となります。 

 

■対象 

【プロ部門】：令和５年１２月現在で製菓・製パン・調理等に携わる全てのプロフェッショナル 

【一般部門】：滋賀県内に在住または通勤・通学している者のうち、令和５年１２月現在で製菓・製パン・調理等に携 

わらない者 

 

■応募期間 

令和５（２０２３）年 12 月 22 日（金）～令和６（２０２４）年２月９日（金） 

※入賞された方に限り、２月１６日（金）～２６日（月）の期間内に結果をご案内いたします。 

 

■審査方法 

部門（プロ部門、一般部門）ごとに事前審査を行い、入賞スイーツ５品に選定いたします。その後、入賞スイーツ５品

の中から部門ごとに優勝スイーツを選定します。 

入賞スイーツの中から優勝スイーツを選定するための審査は、味・デザイン・素材・独創性を審査項目とした５名の審

査員による試食により行います。 

 

■賞品および特典 

【プロ部門】：入賞者 近江米新品種「きらみずき」２kg、入賞スイーツをお店にてＰＲできる POP 等 

優勝者 入賞者の賞品等に加え、旅行券 30,000 円分をプレゼント       

【一般部門】：入賞者 近江米新品種「きらみずき」２kg 

       優勝者 入賞者の賞品等に加え、旅行券２0,000 円分をプレゼント 

※入賞スイーツは、HP・SNS・地域フリーペーパーで紹介いたします。 

 

■受賞式 

日程：３月９日（土） ※時間未定 

場所：草津アーバンホテル 
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■応募方法 

下記リンク（Google form）から 12 月 22 日以降に申し込みをいただけます。 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfNDgfhjTC1h8n1o3Q0TV9a5r-
XEZxk69qxBPI1MK6LLKuJJQ/viewform 
１２月２２日発刊の地域フリーペーパー、公式サイト、SNS にて掲載 

 

■応募にあたって  

・「みおしずく」を原材料に使用し、その特徴を生かしたスイーツが対象となります。  

・応募書類用の写真撮影にあたっては、「みおしずく」以外も御使用いただけます。  

・「みおしずく」は、加工品（ジャム等）を使用したものも応募いただけます。 

・応募点数の制限はありません。複数のスイーツの応募も可能です。  

 


