
講 座

開催場所

開 催 日

東京駅のすぐ近く！
東京都千代田区丸の内1-7-12サピアタワー8階
※サピアタワー3階に総合受付があります

対 象 どなたでも

定 員 60名

（定員になり次第締め切らせていただきます）

「氏名」「電話番号」を明記の上、滋賀県環境政策課
（biwako-es@pref.shiga.lg.jp）までメールでお申し込みください。

（提供いただいた情報は、当事業にかかる用務以外には利用しません）

主 催：滋賀県（環境政策課） 協 力：立命館大学
問合せ先：環境政策課（担当：赤崎） TEL 077-528-3453 biwako-es@pref.shiga.lg.jp

あなただけの発見があるはず！
ぜひこの機会にご参加ください♪

近江米（新米）のプレゼントもあるよ！

申込方法

琵琶湖の固有種「ニ
ゴロブナ」を飯と塩
で漬け込んだ「鮒ず
し」をはじめとする、
滋賀県にしかない食
文化をご紹介します。

滋 賀 の 食 文 っ化 て ?

お米やお魚を使った料理の
ワンポイントアドバイスも！

講師とのフリートークタイム があります。
皆さんのご意見・ご質問を聞かせてください。

概 要

参加費
無 料

京都華頂大学

堀越 昌子 教授

滋賀県生まれ。滋賀大学名誉教授。
農学博士。専門は食品学、食文化。
共著で「つくってみよう滋賀の味」、
「食べ伝えよう滋賀の食材」ほか

講 師

日本最大の湖・琵琶湖は世界有数の古代湖で、豊か
な生態系など多様な価値があり、琵琶湖と共生する滋
賀の農林水産業が「日本農業遺産」に認定されました。

本講座では、琵琶湖の環境や生き物に優しい農産物
や滋賀の伝統食を含め、琵琶湖が育んだ「食」の魅力
に迫ります。

日本農業遺産認定
「世界農業遺産」の候補地にも承認！



  立命館東京キャンパスへのアクセス 
（東京都千代田区丸の内 1-7-12 サピアタワー8 階） 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

（立命館東京キャンパスＨＰを一部加工） 

        

地 図 
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