
５ 郷土料理の実施状況 (平成23年度）
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（滋賀県教育委員会スポーツ健康課ＨＰより）
http://www.pref.shiga.lg.jp/edu/sogo/kakuka/ma08/file/syokuiku/posuta.html

主 な 料 理 名

ちらし寿し、山菜ごはん、茶飯 大根飯、たきこみごはん、栗ごはん
アメノイオごはん、赤飯、しょいめし、菜めし、黒影ごはん

お講汁、打ち豆汁、打ち豆入りお講汁、干し菜汁、かぶら汁、忍玉汁、かふか汁
丁字麩の味噌汁、湯葉のみそ汁、しじみ汁、ごんぼ汁、呉汁
花切りだいこんのみそ汁、だんご汁、つりかぶらのみそ汁

雑煮、近江牛ステーキ、近江牛コロッケ
ちくわの煎茶あげ、鯖そうめん
でっちようかん

赤こんにゃくのおかか煮、かしわのじゅんじゅん、近江牛のじゅんじゅん
赤こんにゃくの煮もの、石貝のしぐれ煮、高月菜の炒め煮、丁字麩すき焼き
たくあんのぜいたく煮、丁字麩の酢豚、かんぴょうの卵とじ
かぼちゃのいとこ煮、卯の花煮、冬瓜のそぼろ煮、ゆず大根、切干し大根の煮物

鮎河菜のソテー
かんぴょうと豚肉のかみかみ炒め
赤こんにゃくのきんぴら

大根なます、白和え、湯葉のお浸し
丁字麩の辛子あえ、丁字麩の酢味噌あえ
たたきごぼう

赤カブの甘酢、赤カブ漬け、日野菜漬け
たたみ漬け


