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                     こんにちは 
            こちらは、滋賀県 食品安全監視センターです。 
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（１）滋賀県食品自主衛生管理認証制度（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）情報 
 
  １．第７回Ｓ－ＨＡＣＣＰ認証書交付 
 
   ３月２１日、下記の施設がＳ－ＨＡＣＣＰ認証基準に適合していると認められ、認証書が交付 
  されました。 
 
  （１）施設名：関西ベストフーズ株式会社 
        所在地：甲賀市水口町さつきが丘１３ 
          業 種：食肉製品製造業 
 
    （２）施設名：第一工業製薬株式会社滋賀工場 
          所在地：東近江市五個荘日吉町４２７ 
          業 種：添加物製造業 
 
    （３）施設名：本間牛乳 
          所在地：蒲生郡安土町下豊浦８２８９ 
          業 種：乳製品製造業 
 
    （４）施設名：株式会社サンアロマ滋賀工場 
          所在地：甲賀市水口町ひのきが丘１７－１ 
          業 種：添加物製造業 
 
    （５）施設名：株式会社サンアロマ滋賀工場 
          所在地：甲賀市水口町ひのきが丘１７－１ 
          業 種：乳製品製造業 
 
    （６）施設名：美濃与食品株式会社滋賀工場  
          所在地：高島市新旭町針江８２５  
          業 種：菓子製造業 



 
    （７）施設名：名城食品株式会社滋賀工場  
          所在地：栗東市東坂５３－１８   
          業 種：めん類製造業 
 
  （８）施設名：日本コカ・コーラ(株)守山工場 
        所在地：守山市阿村町４９ 
          業 種：添加物製造業 
 
    （９）施設名：日清食品株式会社滋賀工場 
          所在地：栗東市下鈎１４０－１ 
          業 種：めん類製造業 
 
    （10）施設名：日清食品株式会社滋賀工場 第三工場 
          所在地：栗東市下鈎１４０－１ 
          業 種：めん類製造業 
 
    （11）施設名：わらべや関西株式会社滋賀工場 
          所在地：野洲市野洲１６７９－１ 
          業 種：飲食店営業 
 
    （12）施設名：株式会社ウェンディかね由 
          所在地：草津市矢橋町１９５５ 
          業 種：飲食店営業 
 
    （13）施設名：株式会社ウェンディかね由 
          所在地：草津市矢橋町１９５５ 
          業 種：そうざい製造業 
 
    （14）施設名：株式会社紫香楽製菓本舗  
          所在地：甲賀市水口町宇川１４３９－３４   
          業 種：菓子製造業 
 
    （15）施設名：エイトノット  
          所在地：高島市新旭町安井川１３３９－１   
          業 種：清涼飲料水製造業 
 
  認証有効期間：平成２０年３月２１日～平成２３年３月３１日 
 
  この認証は滋賀県のホームページで公表しております↓ 
  http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/230ninsyosisetu.html 
 
゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛ 
  ２．平成１９年度の認証状況(平成２０年３月２１日現在) 
 
   平成１９年度のＳ－ＨＡＣＣＰの認証状況は、以下のとおりとなりました。   
 
   業 種（認証数）：菓子製造業（１６施設）、乳処理業（５施設）  
            乳製品製造業（４施設）、魚肉ねり製品製造業（２施設）  
            食品の冷凍または冷蔵業（４施設）、食肉製品製造業（３施設）  
            豆腐製造業（１施設）、めん類製造業（４施設）  
            そうざい製造業（８施設）、清涼飲料水製造業（１０施設）  
            漬物製造業（４施設）、飲食店営業（４施設）  
            アイスクリーム類製造業（１施設）、添加物製造業（３施設）  
 
      合 計 ６９ 施設  
 
   今年度も引き続き、申請受付を行っておりますのでよろしくお願いします。 
 
゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛ 
  ３．対象業種の拡大について 
 
     今年度、下記の業種について対象業種を拡大し、平成２０年度からは全業種が認証対象業種 
  となります。 
 
     ☆平成２０年度から認証を開始する業種☆ 
 



      缶詰または瓶詰食品製造業、あん類製造業、みそ製造業、醤油製造業、 
      ソース類製造業、納豆製造業、氷雪製造業、食品容器等製造業、その他食品製造業 
 
゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛゛ 
  ４．Ｓ－ＨＡＣＣＰ啓発パネルの貸し出しについて 
 
   Ｓ－ＨＡＣＣＰを広く県民 の方々に知ってもらうため啓発パネルの貸出しを行って 
  います。 
 
   見学通路や販売店に掲示していただき、消費者への普及啓発等に利用していただけ 
  たらと思います。 
 
   貸出しをご希望の方は食品安全監視センターまでご連絡ください。 
    
               詳しくは下記アドレスをご確認ください。 
          ↓    ↓     ↓     ↓ 
   ┏ ──────────────────────────────── ┓  
    http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/235paneru-annai.html 
   ┗ ──────────────────────────────── ┛  
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（２）食品衛生講習会のアンケート結果について 
 
  平成２０年３月１９日、食品関係営業者の方々による自主的な衛生管理の高度化を支援するため、 
 日本マクドナルド株式会社の山下先生を講師にお招きし、食品自主衛生管理者講習会を開催しまし 
 た。講習会には、２００名以上の食品事業者の方が参加されました。 
 
  その際、実施したアンケート結果についてご報告します。 
 
  ＜アンケート結果＞ 
    調査対象：自主衛生管理者講習会参加者（２０３名） 
    回答数 ：８８人（４３％） 
 
  Ｑ１．本日の講習会は、貴社の今後の自主衛生管理の参考となる内容でしたか。 
 
   「大変参考になる内容であった。」    ■■■■■■(31%) 
   「参考になる部分もあった。」      ■■■■■■■■■■■■■(62%) 
   「あまり参考になる内容ではなかった。」 ■(7%) 
   「その他」（無回答を含む）       (0%) 
                                            ┝┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┥ 
                       0          50          100(%) 
 
 
  Ｑ２．１で「ａ．大変参考になる内容だった」「ｂ．参考になる部分もあった」と回答された 
     方にお聞きします。参考になると思われた部分はどこですか？その部分を具体的にご記 
     入ください。 
 
     ・自主基準や危機管理レベルの設定について 
     ・品質管理と従業員のこころの育成 
     ・各工程のトレーサビリティーの徹底 
     ・社内で独立して監査組織があり、品質をチェックすること 
     ・リスク評価の際の指標として”社会的影響”も導入している点 
     ・大手の管理体制、意識の高さ、取り組み方法 
     ・農場からの直接管理 
     ・シフトリーダーへの e-ラーニング 
 
  Ｑ３．今後、自主衛生管理を推進していくために、どのようなテーマの講習会を希望されますか？ 
       （複数回答可） 
 
   「防虫対策」        ■■■■■■■■■■■■■(64%) 
   「従業員教育」       ■■■■■■■■■■■■(61%) 
   「異物混入対策」      ■■■■■■■■■■■■(60%) 
   「危機管理体制」      ■■■■■■(32%) 
   「企業のコンプライアンス」 ■■■■■(24%) 
   「その他」         (0%) 
                                ┝┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┷┥ 



                 0          50          100(%) 
 
  ＜まとめ＞ 
 
   １．今回の講習会は、「大変参考になる内容であった。」「ｂ．参考になる部分もあった」と 
    回答された方が９３％であり、多くの方に業務の参考にしていただけたと考えられます。 
 
     内容としては、大手食品メーカーの危機管理体制や従業員教育の仕方が参考になったとい 
    うご意見が多かったです。 
 
     しかし、一方でより身近な企業の取り組みについて紹介して欲しいというご意見もあり、 
    今後、参考にしていきたいと思います。 
 
   ２．今後、希望される講習会のテーマとしては、防虫対策、従業員教育、異物混入対策が多く 
    あり、今後、こうした内容の講習会を開催していきたいと思います。 
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（３）食品安全監視センター職員の紹介と転出者のお知らせ 
 
 【職員の紹介】 
  当センターには、８名の食品衛生監視員が勤務しています。今年度、新しいメンバーが２名加わり、 
 新たな気持ちで新年度を迎えています。 
 
 【参事・原田 公照】 
   ○──── Ｓ－ＨＡＣＣＰ（エス・ハサップ）は効果的に運用できれば、 
    ◇──── ”営業者の役に立つツール（道具）”になります。今年度も、引き続き 
     ○──── Ｓ－ＨＡＣＣＰによる食品の自主衛生管理の高度化を促進してまいります。 
 
 【副参事・宮川 昌起】 
   ○──── 昨年は、食品メーカーの相次ぐ不祥事事件で、揺れ動いた１年でした。 
    ◇──── 消費者の信頼回復と安全な食品提供のために、「科学的根拠に基づいた 
     ○──── 食品の自主衛生管理」の導入と定着に向けて支援をしていきたいと思います。 
 
 【主幹・井上 敏】 
   ○──── 本年度から、食品安全監視センターに配属となりました。  
    ◇──── 専門監視に目覚め、スキルアップとステップアップに努めます。  
     ○──── 関係者の皆様よろしくお願いします。 
 
 【副主幹・田村 和也】 
   ○──── より多くの事業者の方にＳ－ＨＡＣＣＰ制度に取り組んで  
    ◇──── いただけるよう、Ｓ－ＨＡＣＣＰの普及・啓発に努めてまいります。 
     ○──── よろしくお願いします。 
 
 【主査・並河 孝至】 
   ○──── 今回の異動で、大津保健所から食品安全監視センターに配属になりました。  
    ◇──── 食品安全監視センターの前身である草津保健所監視担当以来、７年ぶりに戻って  
     ○──── きました。どうぞよろしくお願いします。 
 
 【主任技師・山田 靖子】 
   ○──── 監視センター２年目になりました。 
    ◇──── 今年度はＳ－ＨＡＣＣＰの普及啓発に努めていきたいと思います。 
     ○──── Ｓ－ＨＡＣＣＰの認証を目指して、ステップアップしていきましょう。 
 
 【技師・平田 智恵子】 
   ○──── 早くも監視センター３年目になりました。  
    ◇──── 今年はたくさんの施設にお伺いして、食の安全・安心確保の  
     ○──── とりくみを支援していきたいと思います。 よろしくお願いします(^O^)/  
 
 【技師・太田 要】 
   ○──── 監視センター２年目になりました。 
    ◇──── 事業者の方とともにステップアップしていき、食の安全・安心確保 
     ○──── に努めていきたいと思います。よろしくお願いします。 
 
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 
 【転出者】 
  今年度、２名の職員が他部署へ異動となりました。（職名は、平成１９年度の職名です。） 



 
 【副主幹・本庄 俊夫】 
   ☆──── 大津健康福祉センター（大津保健所）に異動となりました。     
    ★──── 監視センター在職中は、いろいろとお世話になりありがとうございました。  
     ☆──── 監視センターの設立や S-HACCP の創設など大変有意義な３年間でした。  
        ★──── 今後とも、ぷちリスのご愛読とセンター事業への御協力をよろしくお願いします。 
 
 【主査・森岡 献一】 
   ★──── ２年間、食品製造の現場のことについて 
    ☆──── 教えていただきありがとうございました。  
     ★──── 次の勤務先である草津保健所においても学んだことを活かして頑張ります。 
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  食品安全監視センターの所在地・連絡先  
   〒５２０－０８３４  
     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  
      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  
      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    
      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  
       http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  
     
   ≪交通案内≫  
     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  
     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  
      「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。） 
    
           
 ◆───―――――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－―――――――――───◆ 
                     
 
  "‥:`：¨.::¨ノ.）  、      いたるところでサクラが満開を迎え、新たな年度の始 
  ：：.:"‥¨：：)、 `   `   まりを実感する季節になりました。 
  .:‥"`⌒.``¨‥丿         
  ¨"‥⌒ヽ::`：丿           私自身、『ぷちリス』の編集を担当して一年が過ぎま    
  ¨：："`乂：ノ゛         した。”いま、どのような情報が求められているのか” 
  '"i┨タ`~ ~ `          を常に意識し、『ぷちリス』のバージョンアップに努め 
  ` |┨、`   、 `        て参りたいと思います。 
   |┨ 、 ` 、 `  、 ` 
  ‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾  今年度もよろしくお願いします。 
     『さくら』 
 
  
         みなさまからのご意見・ご感想は下記アドレスまでお寄せ下さい。 
                  
              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  
                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 
       また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  
      の食の安全情報にアクセスしてください。 
                   ↓  ↓  ↓  
           http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/shoku/index.html 
 
 
       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 
                        ↓  ↓  ↓ 
        http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
              
 ◆───――――――――－- -  -        -  - - -－――――――――――───◆ 


