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                     こんにちは 

            こちらは、滋賀県 食品安全監視センターです。 
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（１）平成２６年度食品自主衛生管理講習会の開催について 

         

      食品等の安全性の確保にかかる知識、技術の習得を目的として、食品安全監視セ 

    ンターの関係営業施設の従業員を対象とした講習会を開催します。 

    多数の参加をお待ちしています。 

    

 

   ＜講習会の日時等＞  

    ①日時     

      平成２７年１月９日（金）１４：００～１６：３０ （受付 １３：３０～） 

    ②会場 

      Ｇネットしが 滋賀県男女共同参画センター 大ホール 

      近江八幡市鷹飼町８０－４ （ＪＲ琵琶湖線 近江八幡駅下車 徒歩１０分） 

    ③講習内容 

      １「自主衛生管理の基本は一般衛生管理」 

           

         食品取扱施設における自主的な衛生管理を推進するために、食品安全を   

         めぐる国際情勢や一般衛生管理の重要性を、専門家がわかりやすく解説 

         します。 

 



         一般財団法人日本科学技術連盟ＩＳＯ審査登録センター 

                          認証支援アドバイザー 標 俊郎 氏    

 

      ２「セーフードしが認証基準の改正（案）について」 

        ～国ガイドラインへの対応～ 

         滋賀県独自のＨＡＣＣＰ認証制度であるセーフードしがの認証基準を、 

         全国共通のガイドラインで示された「ＨＡＣＣＰ導入型基準」に整合さ   

         せるための規則改正内容について説明します。 

         

                          滋賀県食品安全監視センター  

                

    ④申込み方法 

       下記講習会のホームページの申込用紙に必要事項を記入の上、ＦＡＸまたはメール 

      でお申し込みください。 

 

      講習会のホームページ 

       ↓↓ 

      http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/zisyueiseikanrikousyuukai.html 

 

      講習会チラシ（地図、講演の簡略な紹介を記載しています。） 

       ↓↓     

      http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/files/04kousyuukai.pdf 
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（２）食の安全・安心シンポジウムの開催について 

 

        日本は、輸入食品を抜きに食生活は成り立たない状況ですが、期限切れ鶏肉の使用など、 

        輸入食品の安全性への信頼を揺るがす問題が続発しています。 

        一方で、輸入食品の安全性確保のため、事業者、国、都道府県市においては様々な取り 

        組みが進められています。 

        これらの関係者が一堂に会し、食の安全・安心に関するそれぞれの取り組みや立場につ 

        いて「今、輸入食品の安全は」をテーマに語り合い、相互理解を深めることを目的とす 

        る食の安全・安心シンポジウムを下記により行います。 

 

   ＜講習会の日時等＞  

    ①日時     

      平成２７年１月２１日（水）１３：３０～１６：００ （受付 １３：００～） 

    ②会場 

      栗東芸術文化会館さきら  

      栗東市綣二丁目１番２８号  （ＪＲ琵琶湖線 栗東駅下車 徒歩５分） 

    ③基調講演容 

      １「食品中化学物質のリスク評価について」 

         国立医薬品食品衛生研究所安全情報部 

                           第三室長 畝山 智香子 氏    

      ２「輸入食品の安全性確保の取り組みについて」 

         大阪検疫所 輸入食品相談指導室  

                           室長   鈴木 則彦  氏 

    ④申込み方法 

       下記シンポジウムのホームページの申込用紙に必要事項を記入の上、ＦＡＸまたはメール 

      でお申し込み下さい。 

 

      シンポジウムのホームページ 

       ↓↓  

      http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/00osirase/h26sinpojiumu.html        

     

      シンポジウムチラシ（地図、講演の簡略な紹介を記載しています。） 

       ↓↓     

       http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/00osirase/files/h26sinpojium.pdf 
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（３）滋賀県食品自主衛生管理認証制度「セーフードしが」情報 

 

  ＜平成２６年度 第２回「セーフードしが」認証書交付式について＞ 



 

    平成２６年１０月３１日に「セーフードしが」の認証書交付式を行いました。 

    認証施設は次の３施設（４業種）です。 

 

    1．施設名：ルピシア 滋賀水口工場 

     所在地：甲賀市水口町ひのきが丘３６－７ 

     業 種：菓子製造業       

 

      2．施設名：株式会社兼田漬物 

       所在地：高島市武曽横山９６０ 

         業 種：漬物製造業（一夜漬） 

 

    3．施設名：株式会社比叡ゆば本舗ゆば八 

     所在地：守山市今町２９９ 

          業 種：食品の冷凍または冷蔵業（冷凍食品）、食品製造業（ゆば） 

 

       認証おめでとうございます。これからも自主衛生管理に努めてください。 
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（４）ノロウイルスに関するＱ＆Ａ等のアドレスについて 

 

    厚生労働省のノロウイルスのＱ＆Ａのアドレスが変更されています。 

    このウイルスの特徴として急な嘔吐症状があり、吐物の処理、２次感染防止および周辺の消毒 

    が大切です。日頃から緊急措置、消毒薬の調整方法等について学習してください。 

    

   滋賀県ホームページ 

    ノロウイルスによる食中毒を予防しましょう 

     ↓↓ 

    http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/02tyudoku/noro-yobouh21.html 

 

    県リーフレット「ノロウイルスによる食中毒の予防」 

     ↓↓ 

    http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/02tyudoku/files/norovirus_tirashi.pdf 

 

   厚生労働省ホームページ 

    ノロウイルスに関するＱ＆Ａ 

     ↓↓  

    

http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/kanren/yobou/0402

04-1.html 

 

    厚生労働省リーフレット「冬は特にご注意 ノロウイルスによる食中毒」 

     ↓↓ 

    http://www.mhlw.go.jp/stf/houdou/2r9852000002pa7y-att/2r9852000002pac6.pdf 
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  食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。） 
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     初雪が降り寒さが厳しくなってきました。 

     



    今年度は、食品衛生行政において、厚生労働省がＨＡＣＣＰ導入型基準のガイドラインを 

    示されるなど、今後の食品衛生にかかる方向性が出されました。 

    エポック的な事件（冷やし胡瓜によるＯ１５７食中毒や学校給食のパンによるノロウイル 

    ス食中毒等）が発生していた間も発信が滞ったことを申し訳なく思っています。 

                                            

      

     (    ⌒                     年の瀬も迫り慌ただしい日々をお送りかと思います。 

       ⌒ )                   防寒に注意していただき、風邪などにご注意願います。  

     (⌒ ⌒         

     (    )     ● /           今回は、来年の講習会、シンポジウムの案内を２件させ   

  _ _ _(⌒ )_ _  ■V _ _ _     ていただきました。   

  XXXXX( ⌒)XXXX ■ XXXXXX    

  XXXXXX( )XXX  /|| XXXXXX    年が明けた後、お元気に参加されることを楽しみしています。 

 

  ~~~~~~从从~~彡 || ~~~~~~     

     "'~"'゛        

   『焼きいも』       

 

 

      みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せください。 

     （皆様の送付先のアドレスが変更になった場合等もお知らせください） 

                  

              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

       また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  

      の「食の安全情報」にアクセスしてください。 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/index.html 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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