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                     あけましておめでとうございます。 

            こちらは、滋賀県 食品安全監視センターです。 

 

 

     ∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽ I N D E X ∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽ 

    ∽                                     ∽ 

    ∽   （１）「平成２６年度食品自主衛生管理講習会の開催」および        ∽ 

    ∽     「食の安全・安心シンポジウムの開催について」           ∽ 

    ∽                                     ∽ 

    ∽     ぷちリス Vol.93 で案内させていただいた講習会等が間近です。    ∽ 

    ∽     申込みを忘れた方お早く連絡願います                   ∽ 

    ∽                                      ∽ 

    ∽ ─────────────────────────────────── ∽ 

    ∽                                     ∽ 

    ∽  （２）乳及び乳製品の成分規格等にかかる省令と                  ∽ 

        ∽          食品、添加物等の規格基準の一部改正について                      ∽ 

    ∽                                     ∽ 

    ∽    ①省令と告示の「飲用適の水」が「食品製造用水」に改められました。 ∽ 

    ∽    ②食品の規格基準のうちミネラルウォーター類の規格が「ミネラルウ  ∽ 

    ∽     ォーター類（殺菌・除菌有）とミネラルウォーター類（殺菌・除菌無）∽ 

    ∽     に区分され、それぞれに規格が規定されました。          ∽ 

    ∽                                     ∽ 

    ∽ ─────────────────────────────────── ∽ 

        ∽                                                                          ∽ 

    ∽   （３）厚生労働省にＨＡＣＣＰ企画推進室が設置されました        ∽ 

    ∽     平成２７年１月１日、ＨＡＣＣＰによる衛生管理を推進するために  ∽ 

    ∽      ＨＡＣＣＰ企画推進室が設置されました。            ∽ 

     ∽                                     ∽ 

    ∽ ─────────────────────────────────── ∽ 

     ∽                                     ∽ 

    ∽  （４）食品回収情報（ H26.12.10 ～ H26.12.26 ）（省略）              ∽ 

        ∽                                                                          ∽ 

      ∽                                     ∽ 

    ∽                                     ∽ 
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（１）「平成２６年度食品自主衛生管理講習会」および「食の安全・安心シンポジウム」について 

 

  ＜平成２６年度食品自主衛生管理講習会の開催について＞ 

         

     申込みを忘れた方も、まだ間に合います。至急（ＴＥＬ可）申込みをお願いします。 

    

 

   ［講習会の日時等］  

    ①日時     

      平成２７年１月９日（金）１４：００～１６：３０ （受付 １３：３０～） 

    ②会場 

      Ｇネットしが 滋賀県男女共同参画センター 大ホール 

      近江八幡市鷹飼町８０－４ （ＪＲ琵琶湖線 近江八幡駅下車 徒歩１０分）               

    ③申込み方法 

       下記講習会のホームページの申込用紙に必要事項を記入の上、ＦＡＸまたはメールや 

      電話でお申し込みください。 

 

      講習会のホームページ 

       ↓↓ 

      http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/zisyueiseikanrikousyuukai.html 



 

      講習会チラシ（地図、講演の簡略な紹介を記載しています。） 

       ↓↓     

      http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/files/04kousyuukai.pdf 

 

 ＜食の安全・安心シンポジウムの開催について＞ 

 

       「今、輸入食品の安全は」をテーマに語り合い、相互理解を深めることを目的とする 

    食の安全・安心シンポジウムを下記により行います。 

 

   ［講習会の日時等］  

    ①日時     

      平成２７年１月２１日（水）１３：３０～１６：００ （受付 １３：００～） 

    ②会場 

      栗東芸術文化会館さきら  

      栗東市綣二丁目１番２８号  （ＪＲ琵琶湖線 栗東駅下車 徒歩５分） 

    ③申込み方法 

       下記シンポジウムのホームページの申込用紙に必要事項を記入の上、ＦＡＸまたはメール 

      でお申し込み下さい。 

 

      シンポジウムのホームページ 

       ↓↓  

      http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/00osirase/h26sinpojiumu.html        

     

      シンポジウムチラシ（地図、講演の簡略な紹介を記載しています。） 

       ↓↓     

       http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/00osirase/files/h26sinpojium.pdf 
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（２）乳及び乳製品の成分規格等に関する省令および食品、添加物等の規格基準の一部改正について 

    

   平成２６年１２月２２日付け食安発１２２２第１号で厚生労働省医薬食品局食品安全部長より、 

   上記基準の一部改正について通知がありました。改正の概要は次のとおりです。 

 

  ①改正の概要 

    ミネラルウォーター類は水のみを原料としており、原水ではなく成分規格により規制すること 

   が合理的であることから規制内容が見直されました。 

    ミネラルウォーター類は製造工程の殺菌・除菌工程の有無にあわせて、「ミネラルウォーター類 

  （殺菌・除菌有）」と「ミネラルウォーター類（殺菌・除菌無）」に２区分されました。 

、 

  ②改正の内容 

   ア．省令および告示の「飲用適の水」を「食品製造用水」に、「飲用適の流水」を「流水（食品 

     製造用水に限る。）」に、「飲用適の冷水」を「冷水（製造用水に限る。）に改められた。 

   イ．「ミネラルウォーター類」は、「ミネラルウォーター類（殺菌・除菌無）」と「ミネラルウ 

     ォーター類（殺菌・除菌有）」の２区分にして、それぞれ成分規格が規定された。 

   ウ．「ミネラルウォーター類（殺菌・除菌無）」については、製造基準に泉源の衛生性等に関する 

     規定が定められた。 

   エ．「ミネラルウォーター類」等以外の清涼飲料水の製造基準として、原料として用いる水は、 

     水道水の他に「ミネラルウォーター類（殺菌・除菌有）」または「ミネラルウォーター類（殺菌 

     ・除菌無）」の成分規格を満たす水を規定された。 

   オ．カドミウムの成分規格が削除され、スズの成分規格は金属製容器入りのものに限定された。 

   カ．成分規格において規定されていたパツリンに係る試験法は削除し、別途通知で示されること 

     となった。 

 

  ③施行・適用期日 

    公布日（平成２６年１２月２２日）より施行されました。 

    なお、平成２７年１２月３１日までに製造され、または輸入された清涼飲料水および粉末清涼 

    飲料水は、従前の基準によることができます。 

 

   改正通知およびミネラルウォーター類の成分規格 ＜別紙１＞＜別紙２＞ 

  （平成２６年１２月２２日付け食安発１２２２第１号厚生労働省医薬食品局食品安全部長通知）  

    ↓↓↓ 

     http://wwwhourei.mhlw.go.jp/hourei/doc/tsuchi/T141225I0040.pdf 
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（３）厚生労働省にＨＡＣＣＰ企画推進室が設置されました 

 

    平成２７年１月１日付けで、厚生労働省医薬食品局食品安全部監視安全課に「ＨＡＣＣＰ企画 

   推進室」が設置されました。 

    ＨＡＣＣＰ企画推進室は関係機関、関係省庁との連携を図り。我が国において、ＨＡＣＣＰに 

   よる衛生管理を一層推進するために具体的な取り組みを実施されます。 

 

   ＨＡＣＣＰ企画推進室の報道発表資料 

    ↓↓↓ 

   http://www.mhlw.go.jp/stf/houdou/0000069981.html  
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  食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。） 

    

           

 ◆───―――――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－―――――――――───◆ 

 

    今年は、昨年の初雪がそのまま年末、年始と降り続き、例年になく寒い日が続きました。 

     

    羊は集団でリーダーに率いられて、群れをつくりますが、 

    牡羊座が星座の最初にあるように、リーダーの羊はたくましく、群れを思いやる気構えが 

    有ると聞いたことがあります。  

                                            

                   

    ()        ()     この、ぷちリスを受信されている方々は、  

   ()Ｈ()      ()Ｈ()    それぞれの製造・加工現場で衛生管理のリーダーとして、 

   Ｈ||Ｈ      Ｈ||Ｈ    日々努力されていることと思います。 

   ||Ｈ||      ||Ｈ||    1 月は併せて、２件の講習会とシンポジウムを開催いたします。 

  ゞ"'"'""彡    ゞ"'"'""彡   お忙しいと思いますが、ご参加されることをお待ちしています。 

   >++++++く     >++++++く  

  〃〃ヾヾヾ    〃〃ヾヾヾ   今年もより良い。 

                   食品衛生関係の話題、資料等の発信に努めますので、 

      『門松』         よろしく、お願いします。 

  

 

 

      みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せください。 

     （皆様の送付先のアドレスが変更になった場合等もお知らせください） 

                  

              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

       また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  

      の「食の安全情報」にアクセスしてください。 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/index.html 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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