
滋
賀
の
水
産
業
に
は
、
琵
琶
湖
や
河
川
で
の
漁
業
、
養よ

う

殖し
ょ
く

業
、
水
産
加
工
業
な
ど
が
あ
り
ま
す
。

今
回
は
、
滋
賀
県
の
6
分
の
1
を
占し

め
る
琵
琶
湖
で
の
漁
業
と
そ
の
恵め

ぐ

み
を
ご
紹し

ょ
う

介か

い

し
ま
す
。

滋
賀
の
食
文
化
を
支
え
る
、

　
　
　
　
　
　
琵
琶
湖
の
漁
業

　

琵
琶
湖
で
は
、
独
特
の
漁
法
が
古
く
か
ら
受

け
継つ

が
れ
て
い
ま
す
。
そ
れ
ら
を
駆く

使し

し
て
、
ア

ユ
や
ニ
ゴ
ロ
ブ
ナ
、
ホ
ン
モ
ロ
コ
、
ビ
ワ
マ
ス

な
ど
の
魚
類
、
ス
ジ
エ
ビ
な
ど
の
エ
ビ
類
、
セ

タ
シ
ジ
ミ
な
ど
の
貝
類
が
漁ぎ

ょ

獲か
く

さ
れ
て
い
ま
す
。

　

ア
ユ
が
全
体
の
約
４
割
を
占し

め
て
お
り
、
次

い
で
エ
ビ
、
ニ
ゴ
ロ
ブ
ナ
、
シ
ジ
ミ
、
ワ
カ
サ

ギ
と
続
き
、
こ
れ
ら
で
全
体
の
7
割
を
占し

め
て

い
ま
す
。

　

漁ぎ
ょ

獲か
く

量り
ょ
う

は
、
昭
和
30
年
頃ご

ろ

に
は
１
万
ト
ン
前

後
あ
り
ま
し
た
が
、
平
成
29
年
に
は
７
１
３
ト

ン
ま
で
減
少
し
て
い
ま
す
。

　

漁ぎ
ょ

獲か
く

量り
ょ
う

の
減
少
の
要
因
に
、
産
卵
繁は

ん

殖し
ょ
く

の
場

と
な
る
ヨ
シ
群
落
や
内
湖
の
減
少
、
外
来
魚
や

カ
ワ
ウ
の
食
害
、
水
草
の
異
常
繁は

ん

茂も

に
よ
る
漁

場
の
悪
化
な
ど
が
あ
り
ま
す
。
県
で
は
、
ヨ
シ

帯
の
造
成
や
在
来
魚
貝
類
の
放
流
、
外
来
魚
・

カ
ワ
ウ
の
駆く

除じ
ょ

、
漁
場
環か

ん

境き
ょ
う

の
改
善
な
ど
に
取

り
組
ん
で
い
ま
す
。
ま
た
、
高こ

う

齢れ
い

化か

と
従
事
者

の
減
少
が
進
む
漁
業
の
担
い
手
確
保
に
も
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。

琵
琶
湖
の
漁
業

琵
琶
湖
漁
業
の
今

アユ39%

ワカサギ6%

琵琶湖漁業
総漁獲量
（H29）
713トン

ニゴロブナ8%

ハス2%

その他21%

イサザ2%

ホンモロコ3%

シジミ7%
エビ10%

マス2%

農林水産省統計部「平成29年漁業・養殖業生産統計」より

アユ漁（エリ）

外来魚の駆
く

除
じ ょ

水草除去

稚
ち

魚
ぎ ょ

の放流

ヨシの植
しょく

栽
さ い

ビ
ワ
マ

ス
漁（
刺網
）

漁
ぎ ょ

獲
か く

量
りょう

回復への取り組み
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　漁業の担い手を確保するため、就業希望者と現役の漁業者のマッ

チングを行い、座学・短期体験・中期実地研修などを実
じ っ

施
し

。現役の

漁業者から漁業の技術を学ぶ機会を提供することで、漁業を仕事に

したい人をバックアップしています。

●50歳
さ い

で消防士から転身した谷
た に

口
ぐ ち

靖
やすし

さん

　「体力的に大変でも、網
あ み

の中で魚がキラキラと

　光っているのを見るとアドレナリンが出ます」

●大学を卒業して漁師になった駒
こ ま

井
い

建
た つ

也
や

さん

　ベテラン漁師の下で修行中。「地元に残って、

　漁業で地域を盛り立てていきたいです」

ビワマスの煮付け（左上）をはじめ、
旬の琵琶湖の幸を盛り込んだお弁当

売店には佃煮やフナずしのほか、「お
きしまえびせんべい」など、オリジ
ナル商品もいろいろ

　

琵
琶
湖
で
季
節
ご
と
に
獲と

れ
る
魚ぎ

ょ

介か
い

類る
い

は
、

刺さ
し

身み

や
素
焼
き
、
佃

つ
く
だ

煮に

、
天
ぷ
ら
な
ど
で
お
い

し
く
い
た
だ
け
ま
す
。

　

県
で
は
、
子
ど
も
の
頃こ

ろ

か
ら
親
し
ん
で
い
た

だ
く
た
め
、
琵
琶
湖
で
獲と

れ
た
食
材
を
学
校
給

食
に
取
り
入
れ
て
い
ま
す
。
県
民
の
皆み

な

さ
ん
が

湖
魚
を
お
い
し
く
食
べ
る
こ
と
も
、
滋
賀
の
漁

業
を
支
え
る
こ
と
に
つ
な
が
る
の
で
す
。

食
べ
て
支
え
る

琵
琶
湖
の
幸

会長

小
お

川
が わ

 幸
ゆ き

子
こ

さん 塚
つ か

本
も と

 千
ち

羽
しょう

さん中
な か

村
む ら

 みち子
こ

さん

県庁水産課お問合せ 077-528-3873TEL 077-528-4885FAX gf00@pref.shiga.lg.jpe

漁業の担い手を育成中！

志
し

賀
が

町漁業協同組合の皆
み な

さん

湖
こ

島
と

婦
ぶ

貴
き

の 会

漁業就業者数の推移

研修者の声

農林水産省統計部「漁業センサス結果報告書」より

湖
こ

島
と

婦
ぶ

貴
き

の会の皆
み な

さん

谷
たに

口
ぐち

さんと駒
こま

井
い

さん
が一人前になるまで
見守っていきます。 琵琶湖の四季を感じ

られる漁は楽しい！

このきれいな
漁場を後世に
残したい。

ビワマスの刺身 フナずし

ホンモロコの素焼きスジエビの素揚げ・かき揚げ

　沖
お き

島
し ま

漁業協同組合の婦人部「湖
こ

島
と

婦
ぶ

貴
き

の会」は、

湖魚の商品化にも力を入れています。琵琶湖の

幸を活
い

かしたお弁当や佃
つくだ

煮
に

が、沖
お き

島
し ま

を訪れる観

光客に人気です。

昨年12月
に独立。

家族のた
めに、

きばりま
す！

　最近、国内外から多くの方が沖
お き

島
し ま

に

来てくださいます。皆
み な

さんの味覚に合

うように、プロの料理人の指導を受け、

さらに自分たちで改良を重ねています。

　外来魚のブラックバスを使った「沖
お き

島
し ま

よそものコロッケ」は、大学の学園祭な

どでも好評なんですよ。

　今後は、県外での商品販
は ん

売
ば い

や、佃
つくだ

煮
に

のパッケージデザインを新しくするな

ど売り方も工夫していき

たいです。私たちが獲
と

っ

た湖魚のおいしさと沖
お き

島
し ま

の魅
み

力
りょく

を積極的に発信し

ていきたいです。

研修者

谷
た に

口
ぐ ち

 靖
やすし

さん

事務

齊
さ い

藤
と う

 伴
と も

治
は る

さん

研修者

駒
こ ま

井
い

 建
た つ

也
や

さん

組合長

松
ま つ

井
い

 弥
や

惣
そ

治
は る

さん
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