
高島市産

魚のゆりかご水田米お酒デビュー

酒名：個性派（湖西派）酒蔵の
高島市産魚のゆりかご水田米こしひかりでつくったお酒

※写真はイメージです
※魚道設置に参加したみなさん

ニゴロブナなどの在来魚が琵琶湖から田んぼを遡上して
産卵し、魚の子どもたちが育った水田で、農薬・化学肥料
を通常の半分以下に抑えた、人にも魚にもやさしい「こだ
わりのあるお米」（滋賀県が認証）です。
このお米には、生産者の「昔懐かしい魚が上る光景を取
り戻したい」「環境にこだわったお米を食べてほしい」
「次世代へこの取組をつなぎたい」という思いがこめられ
ています。
昨年認定された「世界農業遺産（琵琶湖システム）」の
中心的な営みでもあります。

マキノ町知内・大沼で
作ってるよ！
皆さんもこの取組を応援
してね。

生き物豊かな田んぼを
守り継ぐ生産者
（知内･大沼）

×
伝統製法を
守り継ぐ蔵元
(上原酒造)

●上原酒造さんコメント
しぼりたてのピリピリした荒々しさと、お米から
くるやさしい甘味のあるお酒を目指します。
豊かな田を守る生産者の思いを受け継ぎ、いいお
酒を造ります。ご期待ください！！

◇原料米：コシヒカリ
（高島市産魚のゆりかご水田米）

◇精米歩合：60％ ◇アルコール分：17度
◇容量：720ml ◇特定名称：特別純米酒(生)
◇税込価格：1,529円（税別価格： 1,390円）
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