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                     こんにちは 

            こちらは、滋賀県食品安全監視センターです。 

 

 

    **************************** I N D E X *********************************** 

    *                                     * 

          （１）「キノコ」による食中毒に注意ください！！ 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── *     

       

      （２）【情報提供】食品等事業者団体が作成した業種別手引書について 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── * 

    **************************************************************************** 
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（１）「キノコ」による食中毒に注意ください！！ 

  秋らしくなってきました。 

  秋になると、野山を散策し、キノコ狩りを楽しむ機会が多くなりますが、誤って毒キノコを食べ、 

 食中毒になる事例が多発しています。 

   平成 28 年には、キノコやキノコを含む食品が原因と考えられる食中毒は全国で 42 件発生しており、 

 患者数は 110 人でした。また、県内でも昨年 11 月にキノコによる食中毒事例が発生しております。 

   過去には「ツキヨタケ」、「クサウラベニタケ」による食中毒が発生しています。 

  食用キノコの鑑別は専門家でも難しいことがあります。次の 3つのポイントに注意して、毒キノコ 

 で中毒を起こさないようにしましょう。 

  

 ☆ キノコによる食中毒予防のポイント☆ 
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 ○ 知らないキノコは絶対に食べない 

 ○ さまざまな言い伝えは「迷信」であり信じない 

 ○ 図鑑の写真や絵にあてはめた素人鑑定はしない 
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（参考） 



 ○滋賀県の毒キノコによる食中毒に関するホームページ 

 http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/shoku/00osirase/kinoko.html 

 ○厚生労働省「毒キノコによる食中毒に注意しましょう」 

 http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/kinoko/index.html 

 ○厚生労働省食中毒統計調査 

 http://www.mhlw.go.jp/toukei/list/112-1.html 

 ○ 日本特用林産振興会ホームページ～毒きのこ～ 

 http://www.nittokusin.jp/kinoko/contents/poison/poison.html    
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（２）【情報提供】食品等事業者団体が作成した業種別手引書について 

    10月4日付で厚生労働省のホームページに事業者がＨＡＣＣＰの考え方に基づく衛生管理に取り組む際 

 の負担軽減を図るため、日本食品衛生協会から「小規模な一般飲食店」の手引書、日本食品添加物協会か 

 ら「食品添加物製造」の手引書が掲載されましたので、今後の業務の参考としてください。 

  

（参考） 

 ○厚生労働省「食品等事業者団体が作成した業種別手引書」 

  http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/0000179028.html   
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  食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。） 

    

           

 ◆───―――――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－―――――――――───◆ 

   やっと秋のきざしが感じられるようになりましたが、寒暖の差が大きいことから、アレルギー症状 

  が例年よりも激しい方がおられることも、お聞きします。 

   肌着や寝具を調整して、身体が冷えてしまわないように気をつけていただき、体調を崩されないよ 

  うにお願いします。 

 ♪ 
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 『コオロギ』 

       みなさまからのご意見・ご感想は下記アドレスまでお寄せ下さい。 

                  

              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

       また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  

      の食の安全情報にアクセスしてください。 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/ 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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