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こんにちは

こちらは、滋賀県 食品安全監視センターです。

∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽ I N D E X ∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽

∽ ∽

（１）滋賀県食品自主衛生管理認証制度（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）情報について
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∽ ─────────────────────────────────── ∽
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（２）滋賀県食の安全・安心推進条例の解説について（その３）
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（３）食の安全・安心シンポジウムの開催について
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１．滋賀県食品自主衛生管理認証制度「セーフードしが」（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）情報

平成２２年度 第１回「セーフードしが」（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）認証書の交付について

平成 22 年 7月 28 日に「セーフードしが」（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）認証の審査委員会を開催し、下記の

施設が認証基準に適合していると認められ、認証書が交付されました。

(1) 施設名：ワダカルシウム製薬株式会社滋賀工場

所在地：滋賀県犬上郡多賀町四手５１０－１０

業 種：食品製造業（錠剤状食品）

(2) 施設名：湖南スタジオ

所在地：滋賀県湖南市菩提寺２０９３－４

業 種：菓子製造業

その他、「セーフードしが」に関する詳細については、下記アドレスに掲載しています。

『セーフードしが（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）情報インデックス』のアドレス↓

http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/200shaccp.html
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２．滋賀県食の安全・安心推進条例の解説について（その３）

■滋賀県食の安全・安心推進条例は平成 21 年 12 月 25 日に公布され、平成 22 年 5月発行のぷちリスから

概要を説明しているところですが、一部施行されていないものがあり、それらが平成 22 年 10 月 1 日か

ら施行されます。

○１０月１日から施行されるものは次の 3点です。

項目

｜(1)食品の輸入業の届出 ｜

｜(2)健康被害情報等の報告 ｜



｜(3)食品の自主回収 ｜

(1)【食品の輸入業の届出】

食品の輸入を行う事業者の方々（県内に主たる事務所を有する事業者に限ります。）は、保健所に

届出をしていただくことが必要になります。

食品の輸入を行う事業者の方々は税関から輸入の許可（または、輸入品を引き取る承認）を受けた日

から 30 日以内に届出を行っていただくことになります。ただし、最初の 1回だけでそれ以降は必要あ

りません。

（平成 22 年 9月 30 日までに許可または承認を受けて食品を輸入されている事業者は、平成 22 年 10 月 30 日

までに届出を行ってください。）

(2)【健康被害情報等の報告】

自らが輸入・生産・製造・加工または調理をした食品が、食品衛生法の基準に違反していたり、禁止

されているもので、既にその食品を出荷（流通）してしまっていた場合や、そのような食品を喫食した

り使用したことにより健康被害を生じたという情報を入手したときには、保健所に報告していただくこ

とが必要になります。

(3)【食品の自主回収】

自らが取り扱った食品を自主回収される場合、その主体となる事業者は、保健所に自主回収に着手し

たことを報告していただくことが必要になります。

この報告は、従来から行っていただいていましたが、この条例により報告していただくことが義務とな

りましたので、注意してください。

○報告をいただくことが必要な自主回収は次のとおりです。

(１) 食品衛生法の規定に違反した場合（ただし、表示に関しては消費期限、賞味期限を長く付けた時、

アレルギー表示の基準に違反した時、保存方法の表示基準に違反した時に限ります。）

(２) 流通させた食品について健康被害が発生した情報を入手して行う場合

(３) その他、流通させた食品について被害が生じるおそれがあると考える場合

また、自主回収の着手報告をしたものは、その回収結果の報告も行っていただく必要があります。

その他、当該条例に関する詳細については、下記アドレスに掲載しています。

『滋賀県食の安全・安心推進条例について』のアドレス↓

http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/shoku/annzenzyourei/anzenzyourei.html
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３．食の安全・安心シンポジウムの開催について

滋賀県では、昨年１２月に食の安全・安心の確保を図り県民が安心して暮らすことの出来る社会の実

現を目指し、「滋賀県食の安全・安心推進条例」を制定したところです。

食の安全・安心の確保のためには、関係する行政、生産者・事業者および消費者がそれぞれの立場で

役割を果たすとともに相互に信頼関係を構築することが大切です。こうしたことから、これらの関係者

が一堂に会し、食の安全・安心に関するそれぞれの取り組みや立場について「信頼」をテーマに語り合

い、相互理解を深めることを目的とする食の安全・安心シンポジウムを下記により行います。

”是非ご参加下さい！！”

記

【日 時】 平成２２年１０月２１日（木） １３：３０～１６：００（受付 １３：００～１３：３０）

【場 所】 コラボしが２１ 大会議室（３Ｆ）

【主 催】 滋賀県

【共 催】 滋賀県生活協同組合連合会、滋賀県農業協同組合中央会、

(社)滋賀県食品衛生協会

【参集範囲】消費者、生産者・事業者および行政関係者 定員（２００名程度）

【内 容】

（１）開会あいさつ 知事

（２）話題提供

食の安全・安心と食品のリスク評価について

・・・内閣府食品安全委員会事務局 次長 大谷敏郎氏



（３）パネルディスカッション

テーマ：「信頼」

・ コーディネーター： 滋賀県立大学人間文化学部 教授 柴田克己氏

・ パネリスト

滋賀県生活協同組合連合会専務理事、滋賀県農業協同組合中央会農業対策部長、

(社)滋賀県食品衛生協会副会長、滋賀県健康福祉部技監

・ アドバイザー ： 内閣府食品安全委員会事務局次長

（４）質疑応答・意見交換

（５）情報コーナーの設置

『食の安全・安心シンポジウム開催のお知らせ』や参加の申し込み方法等の詳細については↓

http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/shoku/00osirase/h22sinpojiumu.html
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食品安全監視センターの所在地・連絡先

〒５２０－０８３４

滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）

ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８

ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３

Ｅmail ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp

http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html

≪交通案内≫

ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分

京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分

「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。）

◆───―――――――――－- - -通信編集担当より- - - -－―――――――――───◆

9月になってもいっこうに気温が下がらず、食中毒注意報が連日発令されています。

気象庁からも「2010 年夏（2010 年 6 月～8月）の日本の平均気温の平年差は＋1.64℃と、夏の気

温としては統計を開始した 1898 年以降で、第 1位（これまでの第 1位は 1994 年（1994 年 6 月～8月））

の高い記録となり、今夏における各月の日本の月平均気温の平年差は、8月は+2.25℃（第 1位）の

高温となりました。」

との報告もあるところです。

皆様におかれましても、熱中症、食品の取扱いに充分注意して、お元気でお過ごしください。
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～ ｜食中毒 ━┥ ～～～～～～～～～～～～～～～～～

┝━━ 注意｜

｜ ／‾＼ ｜
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みなさまからのご意見・ご感想は下記アドレスまでお寄せ下さい。

Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ

の食の安全情報にアクセスしてください。

↓ ↓ ↓

http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/shoku/index.html

なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！

↓ ↓ ↓

http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html
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