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こんにちは

こちらは、滋賀県 食品安全監視センターです。
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（１）平成２４年度食品自主衛生管理講習会の開催結果について

■前回のぷちリス vol.82 でお知らせしました、平成２４年度食品自主衛生管理講習会を平成２４年１月

３１日（木）にＧ－ネットしが（滋賀県立男女共同参画センター）で開催しましたところ、１８９名

のかたに参加していただきました。

開催結果を県のホームページにも掲載していますので、ぜひご覧ください。

ご講演をいただいた講師の先生方にお礼を申し上げます。

○平成２４年度食品自主衛生管理講習会の報告 ↓

http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/24kousyukai.html

内容

・自主衛生管理推進のための食品衛生７Ｓの実践

株式会社角野品質管理研究所 代表取締役 角野久史 氏

・「セーフードしが」認証施設の自主衛生管理【事例紹介】

株式会社千成亭 生産支援チーム マネージャー 谷口 滋 氏

株式会社鮎家 取締役部長 花井和義 氏

講習会に参加された方は、自社の衛生管理の向上に役立てていただきますようお願いします。
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（２）ノロウイルス食中毒の予防について(2)

■ノロウイルス食中毒については、前回のぷちリスで予防等について呼びかけましたが、今年度は今

日までに県内（大津市含む）で１３件のノロウイルスによる食中毒が発生しています。

滋賀県では次のとおり「ノロウイルス食中毒注意報」を発令して予防を呼びかけていますが、さら

に一層、食品の衛生管理、器具類の洗浄消毒、従事者の徹底した手洗い等の衛生管理および健康管

理に努めてください。

○平成２４年度のノロウイルス食中毒注意報の発令状況

（発令期間）

第１回 平成２４年１１月１２日（月）～ 平成２４年１１月２８日（水）

第２回 平成２４年１２月６日（木） ～ 平成２４年１２月２６日（水）

第３回 平成２４年１２月２８日（金）～ 平成２５年１月１６日（水）

第４回 平成２５年１月２９日（火） ～ 平成２５日２月１３日（水）

第５回 平成２５年２月１４日（木） ～ 平成２５年３月６日（水）

○ノロウイルス食中毒注意報について ↓

http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/02tyudoku/noro-tyuihou.html
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（３）食品営業許可の業種について（アイスクリーム類製造業）

■食品衛生法における営業許可について、今回は許可業種のうち「アイスクリーム類製造業」について

紹介します。

「アイスクリーム類製造業」は、アイスクリーム、アイスシャーベット、アイスキャンデーその他液

体食品またはこれに他の食品を混和したものを凍結させた食品を製造する営業をいいます。

したがって、乳製品の「アイスクリーム、アイスミルク、ラクトアイス」や氷菓の「アイスシャーベ

ット、アイスキャンデー等」を製造する場合には、「アイスクリーム類製造業」の営業許可を受ける

必要があります。

○アイスクリーム、アイスミルク、ラクトアイスの成分規格

成分規格として大腸菌群（陰性）と細菌数の微生物規格および乳脂肪分や乳固形分の化学的規格

がそれぞれ定められています。また、製造時には 68℃で 30 分間加熱殺菌するか、これと同等以上の

殺菌を行うこと、殺菌温度は自記温度計により記録を行い３月間保存することが義務づけられてい

ます。

○氷菓の成分規格

成分規格として大腸菌群（陰性）と細菌数の微生物規格が定められています。また製造時には 68

℃で 30 分間加熱殺菌するか、これと同等以上の殺菌をすることが定められています。

○アイスクリーム類の衛生管理と表示について

アイスクリーム類は、大腸菌群（陰性）等の規格および殺菌を行うことが定められ、高度な衛生

管理を行う必要があります。器具類の洗浄殺菌や原料（副原料を含む）が適切に加熱殺菌されてい

ることが重要です。

また、乳脂肪分や乳固形分を適切に表示することが定められていることから、原料の配合と製品

の各成分の含有量を厳密に管理することが大切です。

○アイスクリーム類製造業の特色

アイスクリームは乳製品であることから、従来は大手乳業会社やその関係業者が主に製造を行っ

ていました。しかし、近年は地場産業や畜産業界の小規模な営業者も参入されています。

アイスクリームや氷菓は子供から高齢者、そして体質の弱い方にも好まれる食品であることから

、営業の規模にかかわらず規格基準や表示基準を厳格に遵守することが大切です。

それぞれの営業者が切磋琢磨し、特色のある製品が販売されることを期待しています。
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（４）滋賀県食品自主衛生管理認証制度「セーフードしが」（Ｓ－ＨＡＣＣＰ）認証情報

平成 24 年 12 月 28 日付けで下記の２施設が「セーフードしが」認証施設に新たに加わりました。

施設名：西牧場

所在地：近江八幡市出町１３５

業 種：乳処理業

施設名：冨久や

所在地：長浜市大戌亥町６６５－３

業 種：飲食店営業

「セーフードしが」認証施設は下記アドレスに掲載しています。↓

http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/230ninsyosisetu.html
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食品安全監視センターの所在地・連絡先

〒５２０－０８３４

滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）

ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８

ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３

Ｅmail ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp

http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html

≪交通案内≫

ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分

京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分

「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。）

◆───―――――――――－- - -通信編集担当より- - - -－―――――――――───◆

今年の冬は、秋頃は暖冬とのことでしたが、強い寒波が次々に到来して、なかなか春のきざし

を感じることができません。例年は、若草山の山焼きのなどの行事が行われると春を感じ始める

のですが、また寒くなり雪のふる日が続いています。

((((ヾ ノロウイルスによる食中毒や感染症が各地で頻発しています。

^^ p 雪が降る中での食中毒調査という、過去に経験のほとんどない

ェｉ 食中毒患者調査に従事し、不思議な思いがよぎったことを今更

○へノ ヽ のように思い出します。

／/⌒＼_ノ | また、追いかけるようにインフルエンザも流行してきていま

┌─-┴───-┴┐ す。花粉症もはやり始めています。春の到来が、まず花粉症と

( └┬─────┬┘ なっているのは、残念ですが、お体に気をつけてお過ごしくだ

~~ ‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾ ~~~ さい。

『そり遊び』

みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せください。

Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

食品衛生に関する詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ

の「食の安全情報」にアクセスしてください。

↓ ↓ ↓

http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/



なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！

↓ ↓ ↓

http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html

◆───――――――――－- - - - - - -－――――――――――───◆


