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                  こんにちは 

 

          こちらは、滋賀県食品安全監視センターです 
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（１）「一般衛生管理マニュアル」作成のための解説書について 

 

     

   皆さん、「一般衛生管理マニュアル」作成のための解説書 をご存知でしょうか 

 

      滋賀県では、食品衛生法第５０条第２項の規定に基づき、滋賀県食品衛生基準条例第３条に「公衆 

  衛生上の措置の基準」を定めており、この基準の遵守が一般衛生管理の基本となります 

   また、滋賀県食の安全・安心推進条例第５条には、食品関係事業者の責務が定められ、同第１２条 

  には、衛生管理の具体的な方法、基準の設定と適切な実施および食品等の供給活動（製造、加工、調 

  理等）に関する記録の作成と保存について努力義務が定められています 

 

     そのため、食品等の製造業者の方が取り組みやすいように「一般衛生管理マニュアル」作成のため 

  の解説書を作成しました 

 

   将来的なＨＡＣＣＰによる工程管理の義務化が見据えられている近年ですが、ＨＡＣＣＰを導入す 

  るにあたっては、清潔で衛生的な環境を確保しておくことが前提条件となります 

   この前提条件こそが一般衛生管理といわれるものです 

 

   まだ一般衛生管理マニュアルを作成されていない食品関係事業者の方におかれましては、一度こち 

  らの解説書に目を通していただき、一般衛生管理マニュアルの作成に着手していただきますよう、お 

  願い申し上げます 

 

    

   「一般衛生管理マニュアル」作成のための解説書はこちら 

        ↓  ↓  ↓ 

   http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/kaisetsusho.html 
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（２）データロガ(温度記録計)の貸出について 

  

   

   当センターでは、自主衛生管理の方法を定めるために必要なデータの収集および従事者に対する 

  衛生教育に使用する機器等の無償貸出をしています 

 

   今回は貸出し機器の１つ、データロガについてご説明します 

 

   この機器は超小型サイズの高温用温度記録計となります（ボタン電池程度の大きさです） 

 

   経時的な温度変化を記録することで、食品が適切な温度で殺菌されているかなどを確認すること 

  ができ、加熱条件の設定などに利用できます 

 

   貸出条件などくわしくはこちらをご覧ください 

        ↓  ↓  ↓ 

   http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/kashidashiyouhin.html 
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（３）情報提供「食品製造の現場における異物混入防止対策講習会」 

 

   

   公益社団法人日本食品衛生協会食品衛生研究所が実施する講習会の情報提供をいたします 

 

    開催日時：平成２８年６月２１日（火） 

    開催場所：（公社）日本食品衛生協会 食品衛生研究所 技術研修室 

         東京都町田市忠生２－５－４７ 

    締切日 ：平成２８年６月１４日（火） 

 

   くわしくは食品衛生研究所のホームページをご覧ください 

       ↓  ↓  ↓ 

   http://www.n-shokuei.jp/houjin/laboratory/news/kouen160621.html 
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 食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（周辺は歌川広重作「近江八景」の一つ「粟津晴嵐」のモデルです） 

    

           

 ◆───―――――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－―――――――――───◆ 

 

                

       _  _＠”// / / //  セーフードしがの認証審査会が近づいてまいりました    

            ~  ~      *  ;    認証審査会は６月のほか、１０月、１２月にも開かれます 

      _ ＠”     / / // / /  事業者様、県民の皆様におかれましては気温が上がり   

    ~ ~           *   *   食中毒のリスクが高まる季節となってまいりましたので 

   _＠”        .//・./.・/  十分お気を付けください 

                  

   

         

      みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せください 

     （皆様の送付先のアドレスが変更になった場合等もお知らせください） 

                  



              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

      また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、 

      滋賀県ホームページ の「食の安全情報」にアクセスしてください 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/index.html 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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