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                  こんにちは 

 

          こちらは、滋賀県食品安全監視センターです 

 

                     

 

     ∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽ I N D E X ∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽ 

    ∽                                     ∽ 

      （１）８月は食品衛生月間です！   

    ∽                                       ∽ 

    ∽ ─────────────────────────────────── ∽ 

    ∽                                     ∽ 

      （２）「大量調理施設衛生管理マニュアル」の改正について 

    ∽                                     ∽ 

    ∽ ─────────────────────────────────── ∽  

     ∽                                     ∽ 

      （３）熊本県熊本地方を震源とする地震を受けた食品表示制度の弾力的運用の 

    ∽    終了について                            ∽ 

    ∽ ─────────────────────────────────── ∽ 

    ∽                                     ∽ 

      （４）滋賀県食品高度衛生管理認証（セーフードしが）認証情報 

    ∽                                     ∽ 

        ∽ ─────────────────────────────────── ∽ 

    ∽                                     ∽ 

      （５）食品回収情報(H28.6.17 ～ H28.7.19)(略) 

    ∽                                     ∽ 

     ∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽∽ 
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（１）８月は食品衛生月間です！ 

 

     

   夏の暑い時期には、カンピロバクター、腸管出血性大腸菌、黄色ブドウ球菌などの食中毒菌が増え 

  やすくなり、全国的に食中毒事件が多発し、多くの患者が出ています 

 

   このため、毎年８月１日から３１日までの１か月間を「食品衛生月間」と定め、食品衛生知識の普 

  及・啓発を一層推進するための事業が、全国的に行われます 

 

   滋賀県でも、一般社団法人滋賀県食品衛生協会と協力し、普及・啓発等に取り組みます 

 

   各事業所においても、これを機に食中毒対策を見直し、さらなる食品衛生の向上に努めてください 

 

 

   滋賀県の食品衛生月間のホームページはこちら 

        ↓  ↓  ↓ 

   http://www.pref.shiga.lg.jp/hodo/e-shinbun/el00/20150730.html 

 

   厚生労働省の食品衛生月間のホームページはこちら 

        ↓  ↓  ↓ 

   http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/0000049664.html 
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（２）「大量調理施設衛生管理マニュアル」の改正について 

  



   

   平成２８年７月１日付けで「大量調理施設衛生管理マニュアル」の改正が行われました 

   主な改正内容は、次のとおりです 

 

 

   ○塩素系消毒剤やエタノール系消毒剤には、ノロウィルスに対する不活化効果を期待できるものが 

    あることから、使用する場合、濃度・方法等、製品の指示を守って使用すること 

 

   ○まな板、ざる、木製の道具は、汚染が残存する可能性が高く、十分な洗浄が困難であるため、亜 

    塩素酸水又は次亜塩素酸ナトリウム等の塩素系消毒剤に浸漬するなどして消毒を行うこと 

 

   ○別添２標準作業手順書の（原材料の保管管理マニュアル）の「２．魚介類、食肉類」について、 

    必要に応じて、次亜塩素酸ナトリウム等（注）で殺菌した後、流水で十分すすぎ洗いすること 

 

    注：これらの有機酸溶液を使用する場合は、食品衛生法で規定する「食品、添加物等の規格基準」 

            を遵守すること 

 

 

   大量調理施設のみならず、中小規模調理施設等の事業者さまにおかれましても、マニュアルの趣旨 

  を踏まえた衛生管理の徹底を図るよう、お願い申し上げます 

 

 

   「大量調理施設衛生管理マニュアル」はこちらから閲覧可能です 

        ↓  ↓  ↓ 

      http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/01.html 
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（３）熊本県熊本地方を震源とする地震を受けた食品表示制度の弾力的運用の終了について 

 

   

   熊本地震への対応として、被災地への食料の円滑な供給が課題となり、その対応策として「平成 

  ２８年熊本地震を受けた食品表示法に基づく食品表示基準の運用について」（平成２８年４月２０ 

  付け消表対第６３４号及び２８消安第５１１号）により食品表示制度の弾力的運用が認められてい 

  ましたが、平成２８年７月２９日をもって、その運用を終了する旨、消費者庁から通知がありまし 

  た 

 

   以降、被災地において譲渡または販売される食品においても、義務表示事項が適用されますので、 

  出荷等にあたっては、ご注意ください 

 

 

・「平成２８年熊本地震を受けた食品表示法に基づく食品表示基準の運用について」 

 （平成２８年４月２０日付け消表対第６３４号及び２８消安第５１１号） 

   http://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/information/pdf/160420_pressrelease.pdf 

 

・「「平成２８年熊本地震を受けた食品表示法に基づく食品表示基準の運用について」におけるアレル 

 ギー表示等の取扱いについて」 

 （平成２８年４月２２日付け消表対第６６４号、２８消安第５６１号及び健が発０４２２第１号） 

   http://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/information/pdf/160422_pressrelease.pdf 

 

・「平成２８年熊本地震を受けた食品表示法に基づく食品表示基準の運用の終了について」 

 （平成２８年７月５日付け消表対第１０５７号、２８消安第１６８６号及び健が発０７０５第１号） 

   

http://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/information/pdf/160705_pressrelease_0001.pdf 

 

 

     『消費者庁食品表示に関するお知らせ』はこちら 

        ↓  ↓  ↓ 

      http://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/information/ 
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（４）滋賀県食品高度衛生管理認証（セーフードしが）認証情報 



 

      国際的に認められた HACCP 手順に準拠した、新認証基準による「滋賀県食品高度衛生管理認証」に 

  適合した下記の営業者、８業種が、平成２８年７月１日にセーフードしが（S-HACCP）施設として新 

  たに認証されました！ 

 

 

①施設名：(株)比叡ゆば本舗ゆば八 長浜工場 

 所在地：長浜市春近町１１８－２ 

 業種 ：食品製造業（ゆば） 

 

②施設名：(株)井筒八ッ橋本舗 追分工場 

 所在地：大津市横木一丁目３－３ 

 業種 ：菓子製造業 

 

③施設名：山脇製菓(株) 滋賀工場 

 所在地：東近江市五個荘七里町５８ 

 業種 ：菓子製造業 

 

④施設名：京都宝製菓 栗東工場 

 所在地：栗東市六地蔵１０６０ 

 業種 ：菓子製造業（焼菓子） 

 

⑤施設名：たねや 近江八幡工場 

 所在地：近江八幡市上田町８４ 

 業種 ：菓子製造業 

 

⑥施設名：カネ上(株) 

 所在地：長浜市平方町７２０－１５ 

 業種 ：魚肉ねり製品製造業 

 

⑦施設名：大吉商店(株) 

 所在地：高島市安曇川町田中２５２ 

 業種 ：食肉製品製造業 

 

⑧施設名：棚橋食品 

 所在地：彦根市平田町１１２８ 

 業種 ：豆腐製造業（豆腐） 

 

 

   「滋賀県食品高度衛生管理認証」施設一覧は、こちらに掲載しています 

        ↓  ↓  ↓ 

   http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/koudoeiseikannrininsyousisetu.html 
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 食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（周辺は歌川広重作「近江八景」の一つ「粟津晴嵐」のモデルです） 

    

           

 ◆───―――――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－―――――――――───◆ 

 

                         ７月１日に行われた認証により、新しくなったセーフードしがの認証を 

   , /~|ヽ  三 .   ＿ 取得されている事業者は、８５事業者になりました 

   l 匚|llｌ|  二   ／～/ 

    ┃!､_|ﾉ 二 （･-･｡） 多くの事業者の方に取り組んでいただいている分、私どももご助言が 

   ┌┸┐     ﾟし-J ﾟ できるよう、日々研鑽してまいります 



    /  /     /     

                            今後ともよろしくお願いいたします 

 

         

      みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せください 

     （皆様の送付先のアドレスが変更になった場合等もお知らせください） 

                  

              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

      また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、 

      滋賀県ホームページ の「食の安全情報」にアクセスしてください 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/index.html 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 

      

 ◆───―――――――――――――――――――――――――――――――――――――───◆ 


