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            ノロウィルス食中毒を防ぎましょう！ 
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        ノロウイルス食中毒の予防の徹底について 
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○◎ノロウイルス食中毒の予防の徹底について◎○ 

  

   

   平成２９年１月２６日（木）に和歌山県内の学校給食調理場を原因施設とする患者数７００名を超 

  える大規模集団食中毒が発生しました。 

 

   発生原因は未だ調査中ですが、ノロウイルスによる食中毒では、ノロウィルス感染者が食品の 

  調理に従事することによる食中毒が多発しており、従業員の健康管理や手洗いの徹底等の衛生管理が 

  重要となります。 

   下記の関連ホームページおよび「ノロウイルス食中毒対策における注意事項」を参考のうえ、 

  再度、衛生管理を徹底し、ノロウイルス食中毒予防に努めてください。 
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※ 

※                                                 

※ 

※ ノロウイルスによる食中毒を起こさないために、 平成 19 年 10 月 12 日付け厚生労働省医薬食品局食品   

※ 

※ 安全部長通知「ノロウイルス食中毒対策について」および「ノロウイルス等の食中毒予防のための適   ※ 

※ 切な手洗い（動画）」等を参考に、衛生対策に努めていただきますようお願いします。              ※ 

※                                                                                   

※ 

※                                                  

※ 

※ ● 参 考 ：                                      

※ 

※「感染性胃腸炎の流行に伴うノロウイルスの感染予防対策の啓発について」                  ※ 

※  http://www.mhlw.go.jp/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/dl/151023-01.pdf  

※ 

※                                                                                              

※ 

※「ノロウイルス食中毒対策について」                                   ※ 

※  http://www.mhlw.go.jp/shingi/2007/10/s1012-5.html                      

※ 

※                                                                                             

※ 

※「ノロウイルス等の食中毒予防のための適切な手洗い（動画）」                       ※ 

※  http://www.youtube.com/watch?v=z7ifN95YVdM&feature=youtu.be                 

※ 

※                                                                                            

※ 
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        ┏ ──────────────────── ┓ 

          ノロウイルス食中毒対策における注意事項    

        ┗ ──────────────────── ┛ 

 

(1) 手洗いをしっかり行いましょう。 

  消毒用石けんはノロウイルスに効果がありませんので、手指を石けんで３０秒以上時間をかけて 

  ていねいに洗い、手指についたウイルスを流水で洗い落としましょう。調理前、トイレの後、 

  食事前および下痢やおう吐をした人の世話や汚物処理をした後は、特に念入りに行いましょう。 

  また、手を拭くタオルは共用せず、ペーパータオルまたは個人用のタオルを使いましょう。 

 

(2) 食品は十分に加熱しましょう。  

  二枚貝等、食品は中心部まで８５℃～９０℃以上で９０秒間以上加熱しましょう。 

 

(3) 体調が悪いときは休みましょう。 

  下痢、おう吐等の症状がある時は、食品を二次汚染させる可能性があるため調理作業をしないで 

    ください。また、家族に下痢、おう吐等の症状がある場合にも感染している可能性があるため、 

    手洗いをしっかり行い、手袋を使うなど注意しましょう 

 

(4) 食品を盛り付けるときは、マスク、手袋を着用しましょう。 

  食品を盛り付ける場合はマスクを着用し、手袋やお箸を使って直接食品に触らないようにしま 

    しょう。 

 

(5) 調理器具はしっかり消毒しましょう。 

  使用前後の食器や調理器具は、熱湯や 0.02%次亜塩素酸ナトリウムで十分に消毒し流水洗浄しま 

    しょう。 

 

(6) ふん便、おう吐物の処理と消毒を適切に行いましょう。 

   ふん便中やおう吐物中には多量のウイルスが排出されているので、換気を十分に行い、手袋とマス 

    クを着用した上で速やかに処理しましょう。また、処理した床、ドアノブ、便器等は、0.1%次亜塩 

    素酸ナトリウムで消毒し、処理に使ったマスク、手袋、タオルなどは、ビニール袋に密封して廃棄 

    しましょう。       
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 食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（周辺は歌川広重作「近江八景」の一つ「粟津晴嵐」のモデルです） 

    

           

 ◆───―――――――――－- - - - -－―――――――――───◆ 

 

     ◆───―――――－- -- - -－―――――――───◆ 

 

  

   

         

      みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せください 

     （皆様の送付先のアドレスが変更になった場合等もお知らせください） 

                  

              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

      また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、 

      滋賀県ホームページ の「食の安全情報」にアクセスしてください 

                   ↓  ↓  ↓  



           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/index.html 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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