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                     こんにちは 

            こちらは、滋賀県食品安全監視センターです。 

 

 

    **************************** I N D E X *********************************** 

    *                                     * 

            （１）８月は食品衛生月間です！ 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── * 

       

      （２）滋賀県食品高度衛生管理認証（セーフードしが）認証情報 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── *  

    *                                     * 

      （３）食品回収情報（ H29.6.26 ～ H29.7.21）（略） 

    *                                     * 

    * ─────────────────────────────────── * 

     

    **************************************************************************** 
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（１）８月は食品衛生月間です！ 

     滋賀県では、８月１日（火曜日）から３１日（木曜日）までの１か月間を「食品衛生月間」とし、食中 

  毒の発生を防ぐため、食品の取扱いに注意するよう呼びかけています。 

 

    夏の暑い時期には、カンピロバクター、腸管出血性大腸菌、黄色ブドウ球菌などの食中毒菌が増えやす

く 

  なり、全国的に食中毒事件が多発し、多くの患者が出ています。 

  食中毒の原因となる食べ物は色や臭いで見分けることができませんので、次のことに充分気をつけて、食

中 

  毒を予防しましょう。 

   ①食品を取り扱うときは、しっかりと手を洗いましょう。 

   ②まな板、ふきんなどは熱湯や消毒薬で消毒しましょう。 



   ③できるだけ速やかに調理し、調理後は早く食べましょう。 

   ④食品は放置しないで冷蔵庫に入れましょう。 

  ⑤生ものはできるだけ避け、加熱する食品は、中心部まで 

   十分に熱がとおるように調理しましょう。 

  特に鶏肉などの食肉は中心部まで十分に加熱調理し、生や加熱不十分のままで食べるのは避けましょう。 

 

○厚生労働省「食品衛生月間の実施について」 

  http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/0000049664.html 
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（２）滋賀県食品高度衛生管理認証（セーフードしが）認証情報 

  国際的に認められた HACCP 手順に準拠した、新認証基準による「滋賀県食品高度衛生管理認証」に 

適合した下記の営業者、８業種が、平成２９年７月１日にセーフードしが（S-HACCP）施設として新 

たに認証されました！ 

 

①施設名：株式会社ユーハイム 

  所在地：長浜市川道町７５９－２ 

  業種  ：菓子製造業 

 

②施設名：株式会社紫香楽製菓本舗 

  所在地：甲賀市水口町宇川１４３９－３４ 

  業種  ：菓子製造業(和生菓子） 

 

③施設名：日世株式会社 びわ湖工場 

  所在地：犬上郡多賀町四手５１０－７ 

  業種  ：乳製品製造業 

 

④施設名：株式会社千成亭 

  所在地：彦根市平田町８０８ 

  業種  ：食肉販売業 

 

⑤施設名：豆光 

  所在地：東近江市五個荘川並町５５６ 

  業種  ：豆腐製造業（豆腐） 

 

⑥施設名：八洋食品株式会社 

  所在地：近江八幡市長光寺町６０１ 

  業種  ：そうざい製造業 

 

⑦施設名：琵琶水産 本社工場 

  所在地：高島市今津町浜分６１２－４ 

  業種  ：そうざい製造業 



 

⑧施設名：株式会社ヤマヨ 

  所在地：彦根市鳥居本町５３８－１ 

  業種  ：漬物製造業（一夜漬） 
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  食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。） 

    

           

 ◆───―――――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－―――――――――───◆ 

 

   

     ／--------＼             

   ～ ｜食中毒━━┥ ～～～  いよいよ、夏本番！！ 

     ┝━━━注意｜          

        ｜  ／--＼  ｜         蒸し暑かった梅雨も終わり、猛暑の季節がやってきました。 

         ＼l＼Ｖ／l／          微生物の増殖にも格好の気候条件となりますので、施設の衛生管理の   

            --||--             再点検とともに、皆様の健康や体調管理にご留意いただき、 

     ～～～～ || ～～～～～～  食中毒注意報等の情報にも注意してお過ごしください。  

        （皆様の送付先のアドレスが変更になった場合等もお知らせください） 

 

       また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  

      の食の安全情報にアクセスしてください。 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/ 

 

 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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