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                     こんにちは 

            こちらは、滋賀県食品安全監視センターです。 

 

 

    **************************** I N D E X *********************************** 

    *                                     * 

         （１）食品衛生規制等の見直しに向けた検討状況に関する説明会の開催結果 

        について 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── *     

       

     （２）ノロウイルスについて 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── * 

       

     （３）食品回収情報（ H29.11.8～H29.12.15）（略） 

    *                                                                       * 

    * ─────────────────────────────────── *  

  

    **************************************************************************** 
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（１）食品衛生規制等の見直しに向けた検討状況に関する説明会の開催結果について 

   プチリス 116 号でもご案内しました「食品衛生規制等の見直しに向けた検討状況に関する説明会」の 

  説明会の資料が以下の厚生労働省のホームページに掲載されていますのでご参考にしてください。 

  （議事録は現在準備中です。）    

  ＜食品衛生法改正懇談会の主な提言内容＞ 

  １．健康被害の防止や食中毒等のリスク低減 

   ①食中毒対策の強化 

   ②ＨＡＣＣＰ（Hazard Analysis and Critical Control Point）の制度化 

   ③リスクの高い成分を含むいわゆる「健康食品」等による健康被害防止対策 

   ④食品用器具及び容器包装規制の見直し 

  ２．食品安全を維持するための仕組み  

   ①営業許可制度の見直しと営業届出制度の創設 



   ②食品リコール情報の把握・提供 

   ③輸入食品の安全性確保・食品輸出事務の法定化 

  ３．食品安全に関する国民の理解促進 

   ①リスクコミュニケーションの強化    

 

 

■参考リンク 

  食品衛生規制等の見直しに向けた検討状況に関する説明会(平成29年度HACCP普及推進地方連絡協議会) 

  開催結果（厚生労働省）  

  http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/0000186645.html  
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（２）ノロウイルスについて 

   先日、ぷちリス臨時号でお知らせしたとおり、11 月 24 日から 12 月 13 日にまでの間、滋賀県内にお

ける『ノロウイルス食中毒注意報』を発令されました。 

   冬は、ノロウイルスによる感染症が流行する季節です。また、それに伴ってノロウイルスによる食中 

  毒もこの時期に多く発生します。 

   発生原因の８割は調理従事者を介しウイルスに汚染された食品を食べたことによるものです。 

   調理従事者の方は手洗いや健康状態の確認等、衛生管理を徹底しましょう！ 

 

 ＜ノロウイルスについて＞ 

  ・感染してから発病するまでの潜伏期間は、24 時間から 48 時間（短くて数時間から数日） 

  ・主な症状は吐き気、嘔吐、下痢、腹痛、発熱（軽度） 

  ・こどもやお年寄りなどでは重症化することがあります 

 

 ＜ノロウイルスによる食中毒を起こさないために＞ 

   ノロウイルスに感染していても下痢や嘔吐等の症状を示さないことがあるため、知らないうちに調理 

  従事者を介し食品を汚染することもあります。 

   ですので、調理従事者は、普段の生活のなかでノロウイルスに感染しないように自覚を持っていただ

き、日頃からこまめに、丁寧な手洗いを心がけましょう。 

   下痢や嘔吐等の症状がある場合は、直接食品に触れる作業に従事しないようにしましょう。 

   また、症状が改善してもウイルスの排泄が１週間～１ヶ月続くことがありますので、しばらくの間は   

直接食品を取り扱う作業をしないようにしましょう。 

 

          

■参考リンク   

  ノロウイルスによる食中毒を予防しましょう（滋賀県） 

  http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/02tyudoku/noro-yobouh21.html 

   

  ノロウイルスに関する Q＆A （厚生労働省） 

  http://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/kanren/yobou/ 

  040204-1.html 



 

  ノロウイルスによる食中毒の予防について（平成 29 年 11 月 10 日厚生労働省通知） 

  http://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000184272.pdf 
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  食品安全監視センターの所在地・連絡先  

   〒５２０－０８３４  

     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  

      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  

      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    

      Ｅmail  ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

       http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.html  

     

   ≪交通案内≫  

     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  

     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  

      「晴嵐」交差点の角（ちなみに周辺は近江八景の一つ「粟津の晴嵐」です。） 
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    ()        ()   今年一年、食品の衛生的な取扱いにご尽力いただきありがとうご 

   ()Ｈ()      ()Ｈ()  ざいます。   

   Ｈ||Ｈ      Ｈ||Ｈ  よいお年をお迎えください！！！   

   ||Ｈ||      ||Ｈ||    

  ゞ"'"'""彡    ゞ"'"'""彡   

   >++++++く     >++++++く  

  〃〃ヾヾヾ    〃〃ヾヾヾ   

                   

       『門松』    

 

 

       みなさまからのご意見・ご感想は下記アドレスまでお寄せ下さい。 

                  

              Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  

                     ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

       また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  

      の食の安全情報にアクセスしてください。 

                   ↓  ↓  ↓  

           http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/shoku/ 

 



 

       なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 

                        ↓  ↓  ↓ 

        http://www.pref.shiga.lg.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu-index.html 
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